


Mod. G 6+6

SPECIFICATIONS
· CE certífied.
· Aluminium plated steel cooking chamber.
· Exterior, sides top and rear section in steel, specially painted for high temperatures.
· The chamber ís insulated with rock wool.
· Are equipped with twin refractory surfaces and twin doors.
· Each oven includes a thermoslat up to 400º.
· They incorporate pilot systems, wíth thermocouple flame protection, so that in the case of a failure in the

gas supply, the main valve will cut off the gas in a few seconds according the CE legislation.
· Manual adjustment of the gas-air mixture for best performance.
· The door includes a counterweight system to reduce effort.
· The combustion chamber is equipped with a burner system that provides a homogeneous heat
distribution throughout the cooking chamber.

· The controls are located on the front section, in an area separate to the cooking chamber to avoid any
overheating.

· Cast iron burners.

CHARACTERISTICS
· No electrical connection.
· There are independent left and right baffles on the
upper sections in order to control the balance between both sides.

· Removable, refractory cooking plate.
· Stainless steel front.

Spécifiées
· Pas de connexion électrique nécessair
· Equipé de registres latéraux réglables dans la chambre de cuisson

supérieure pour équilibrer et réguler la température
· Plaques de cuisson réfractaires amovibles
· Façade en acier inoxydable

Caractéristiques générales
· Certification CE et AENOR
· Chambre de cuisson en acier alumisé
· Carrosserie extérieur en acier laqué spécial haute température (sauf façade en acier inoxydable)
· Chambre de cuisson isolée par laine de roche

· Le tableau de commande et contrôle latéral et isolé de la zone de chauffe pour éviter les surchauffes

· 2 niveaux de cuisson avec porte indépendante (G4+4 et G6+6)
· Equipé d'un thermomètre 400Cº en façade
· Double Sécurité gaz pas thermocouple et thermogénérateur (CE)
· Réglage possible du mélange Gaz-Air pour un rendement optimum
· Portes avec contre poids pour limiter les efforts
· Chambre de combustion avec brûleur en forme multiflammes pour optimiser la répartition homogène en

chambre de cuisson



Mod. G 6+6

Mod. G 4+4

ESPECIFICACIONES
· Certificación CE.
· Cámara de cocción en acero, aluminizado.
· Exterior, laterales, techo y parte trasera de acero pintado especial para altas temperaturas.
· Cámara aislada con lana de roca.
· Equipados con dos pisos refractarios y dos puertas.
· Cada uno del los hornos lleva incorporado un termostato hasta 400ºC.
· Equipado de un sistema piloto, con protección de llama por termopar, para que en caso de fallo del

suministro de gas, la válvula principal corte el gas en pocos segundos según norma CE.
· Ajuste manual de la mezcla gas-aire para un mejor rendimiento.
· Puerta con sistema de contrapeso para reducir esfuerzo.
· La cámara de combustión está equipada con sistema de quemadores que permiten una distribución

homogénea en la cámara de cocción.
· Los controles se encuentran situados en la parte frontal en una zona separada de la cámara para evitar

sobrecalentamientos.
· Quemadores en hierro fundido.

CARACTERÍSTICAS
· Sin conexión eléctrica.
· Dispone de compuertas independientes derecha-izquierda en la parte

superior, para controlar el equilibrio entre ambos lados.
· Placa de cocción de refractario, removible.
· Frontal en acero inoxidable.
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Nº DE PISOS

NOMBRE DE NIVEAUX

Nº DE PUERTAS

NOMBRE DE PORTES

MEDIDAS EXTERIORES

DIMENSIONS EXTÉRIEURES

MEDIDAS INTERIORES

DIMENSIONS INTÉRIEURES

POTENCIA kc/k

PUISSANCE kc/k

CAPACIDAD PIZZAS

CAPACITÉ PIZZAS

PESO NETO

POIDS NET

POIS EMBALLÉ

VOL. PARA TRANSPORTE

VOL. EMBALLAGE COMPRIS

Nº OF SURFACES

Nº OF DOORS

EXTERIOR MEASUREMENTS

INTERIOR MEASUREMENTS

POWER kc/k

PIZZAS CAPACITY

NET WEIGHT

PESO BRUTO

GROSS WEIGHT

TRANSPORT VOLUME

2 2

2 2

900x680x760 1300x780x760

500x500x135 900x600x135

15.000 15.000

4+4 (25 cm.) 6+6 (30 cm.)

148 Kgs. 218 Kgs.

160 Kgs. 235 Kgs.

0,67 1,16

A B C A B C

D E F D E F

HORNOS PIZZA TURBOGAS Mod. G 4+4 Mod. G 6+6

B E

A D

C F


