


Dimensiones Exteriores

Exterior Dimensions

Dimensions Exterieures

Dimensiones Placa
Grill Surface

Dimensions Plaque
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CARACT. TEC. - CHARACT. TECH.
MODELO - MODEL - MODÈLE

Ancho Width Longueur

Profundo Depth Largeur

Alto High Hauteur

Ancho Width Longueur

Profundo Depht Largeur

Nº Válvulas Termostato

Nº Quemadores

Nº Cajón Recogegrasas

Litros por Contenedor

Peso Neto KG.

Peso Bruto KG.

Volumen m3

Potencia

Nº Thermostat Valves

Nº Iron Burnes

Nº Grease Drawer

Liters per Drawer

Ship Weight KG.

Total Weight KG.

Volume m3

Power

Nº Vannes Thermostats

Nº Brûleurs

Nº Tiroirs Ramasse Graisse

Litres per Tiroir

Poids Net KG.

Poids Emballé KG.

Volume m3

Puissance
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no se responsabiliza de los posibles errores tipográficos de imprenta, así como de los posibles cambios en las medidas de sus productos.
is not responsible for printer’s typographic errors, nor possible changes in product measurements.
se réserve le droit de modifier tout ou partie des dimensions ou caratéristiques des ses appareils.
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ZONE 4

1300
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350

1200

600

1

1

1

5

46

54

0,14

11 Kw.

9.500 Kc.

38.000 Btu.

2

2

1

5

74

82

0,23

22 Kw.

19.000 Kc.

76.000 Btu.

3

3

2

5+5

110

123

0,36

33 Kw.

28.500 Kc.

114.000 Btu.

4

4

2

6+6

156

201

0,78

44 Kw.

38.000 Kc.

152.000 Btu.

*
Equipo para añadir a cualquier moldelo de plancha MIRROR
Equipement supplémentaire des plaques à snacker MIRROR

Equipment for adding to griddles MIRROR

8

La nueva linea de planchas de crómo duro con
una zona de cocción cada 30 cm.

Desde una a cuatro zonas, con una válvula
termostática independiente para cada zona,
hasta 340 grados Cº., y con una potencia de 11
Kw., 9.500 Kc., 38.000 Btu., por cada 30 cm.
de zona.

Hasta 4 zonas con 4 válvulas termostáticas y
una potencia total de 44 Kw., 38.000 Kc.,
152.000 Btu.

Carrocería en acero inoxidable, parte superior
en aleación de acero mecanizado ultrapulido
espejo, de 18 mm. de grosor, con un baño de
cromo duro de 50 micras de una sola capa.

Regulación con válvula termostática con
control de llama con termopar y encendido por
piezoeléctrico.

Quemadores de fundición de hierro.

1 o 2 cajones recogegrasas con una capacidad
de 5 o 6 litros por cada uno.

Ranurados disponibles según modelos.

The new line of hard chrome plated griddles
gas has 1 zone of cooking each 30
centimeters.

From 1 up to 4 zones, with 1 independent
thermostatic valve in each zone, it reaches to
340 Cº., and with a power of 11 Kw., 9.500 Kc.,
38.000 Btu., for each 30 centimeters of zone.

Up to 4 zones with 4 Thermostatic valves and
a total power of 44 Kw., 38.000 Kw., 152.000
Btu.

Full stainless steel 18/10 body. Topside in alloy
of mirror ultrapolish automated steel with a
thickness of 18 mm., and hard chrome plated
50 microns.

Regulation with thermostatic valve, with flame
control, with thermocouple and spark
generation.

Iron burners.

1 or 2 grease drawers with a capacity of 5 or 6
liters for each one.

Grooved plated available according to the
models.

La nouvelle ligne de plaques au chrome dur
dispose d’une zone chauffe chaque 30 cm.

De une à quatre zones, elles sont équipées d’une
vanne thermostatique indépendante pour chacune
des zones. Capables d’atteindre 340 Cº. elles ont
une puissance de 11 Kw., 9.500 Kc., 38.000 Btu.,
chaque 30 cm.

Le modèle 4 zones dispose done de 4 vannes
thermostatiques et d’une puissance totale de 44
Kw., 38.000 Kc., 152.000 Btu.

Carrosserie en acier inoxydable, partie supérieure
en alliage d’acier mécanique en finition poli miroir
de 18 mm., d’épaisseur recouvert par une couche
de chrome dur de 50 microns d’un seul tenant.

Régulation par vanne thermostatique avec
contrôle de flamme par thermocouple et allumage
par piezzo électrique.

Brûleurs en fonte.

1 o 2 tiroirs ramasse graisse avec une capacité de
5 ou 6 liters chacun.

Nervurage disponible selon modèles.
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